
Da 110 anni, con lo stesso amorevole gesto, mantechiamo
le Fettuccine Alfredo con burro e Parmigiano, perché

si sciolgano in bocca e donino a tutti il loro magico conforto.

D E G U S TA Z I O N E  A L F R E D O

M E N U  B A M B I N I

Polpetta di lesso
Polpetta di manzo fritte con salsa verde

Fiore di zucca
Il Re dell’estate romana. Fritto e ripieno con fiordilatte, alice e menta

L E  O R I G I N A L I  F E T T U C C I N E  A L F R E D O
Le originali Fettuccine Alfredo con Parmigiano Reggiano 24 mesi

e burro artigianale di montagna

Amatriciana
La classica mezzamanica condita con pomodoro, guanciale croccante e Pecorino romano

Agnello fritto e Cicoria
Costine di agnello fritte con cicoria ripassata

Maritozzo Alfredo
Soffice maritozzo artigianale ripieno di panna montata

80€ a persona
Escluse bevande e servizio

Abbinamento menu Tasting di 5 vini, incluso un abbinamento per dessert
60€

In base alla stagionalità e reperibilità dei prodotti ittici, alcuni di essi potrebbero essere surgelati o congelati all’origine. Il pesce da noi 
acquistato fresco viene sottoposto a trattamento di bonifica preventiva (abbattimento rapido della temperatura) ai sensi del reg. CE 

853/2004. Per intolleranze ed allergie richiedere la lista degli ingredienti.

C E S T I N O  D E L  PA N E  4€ S E R V I Z I O  +10%C E S T I N O  D I  P I Z Z A  R O M A N A  4 €

V E G A N OV E G E TA R I A N OG L U T E N  F R E E

Pasta in bianco o al pomodoro / Polpette al pomodoro / Pallina di gelato

30€ a persona

Escluse bevande e servizio


